Jetzt Lehre starten
und Pramie sichern:

Gutscheine im Wert
von 500,- Euro*

EIN LEHRBERUF?
GENAU DEINS!

00. Landespflege- und
Betreuungszentrum Schloss Haus

Gemeinsam flur Generationen. Crrredlredd

Das Landespflege- und Betreuungszentrum Schloss Haus liegt im unteren Mihlviertel und ist darauf spezialisiert, Personen mit
psychischen Erkrankungen entsprechend ihren BedUrfnissen bestens zu betreuen. Schloss Haus bietet sowohlim Haupthaus als
auch in den Wohngemeinschaften Raumlichkeiten, die eine individuelle Gestaltung der Lebensumgebung ermdéglichen.

Unser Leistungsspektrum reicht tiber die Vollbetreuung im Haupthaus und in unseren Wohngemeinschaften in Schénau, Gétschka
und Gutau, sowie dem Spezialwohnbereich fiir Menschen, die an Chorea Huntington erkrankt sind, bis hin zu Menschen, die sich im
Zustand des Wachkomas befinden.

WIR SUCHEN
Lehrling Kochin/Koch
WIR BIETEN:

Du arbeitest in einem kleinen, sehr familidren Team und hast einen Lehrlingsausbildner zur Seite gestellt, der Dich fachlich und
personlich unterstltzt. Du hast geregelte Dienstzeiten, sodass Du auch Deine Freizeit gut planen kannst. Die Dienstkleidung wird
dir zur Verfligung gestellt und fiir Dich gewaschen. Nach einer absolvierten Lehrzeit von 6 Monaten erhiltst du einmalig eine
Pramie im Wert von 500,- Euro in Form von frei wahlbaren Gutscheinen.

DEINE AUFGABEN:

Du lernst alles Wissenswerte Uiber Nahrungsmittel - Gber ihre Lagerung, Zubereitung sowie ihre Nahrwerte und vor allem auch
Uber die Grundlagen der Diatkiiche.

Du lernst schmackhafte Gerichte zuzubereiten, dazu gehort auch das Wissen iber das richtige Schneiden von Fleisch, das
Zerkleinern von Gemuse und die Herstellung von Marinaden, Desserts, etc.

Du lernst die gesetzlichen Hygienebestimmungen fiir den Kiichenbereich, die sehr wichtig sind.

UNSERE ANFORDERUNGEN:
Du bist mind. 15 Jahre alt und hast die allgemeine Schulpflicht positiv beendet.
Du bist gerne Teil eines Teams, packst mit an und bringst eigene Ideen ein.

Du erledigst deine Aufgaben genau und eigenverantwortlich.

Du bist aufgeschlossen fiir Neues, verfiigst Giber eine rasche Auffassungsgabe und
Ubernimmst gerne Verantwortung fiir deine eigenen Arbeitsfelder.

Du gehst respektvoll mit Menschen um, insbesondere mit Menschen mit
Beeintrachtigung/psychischen Erkrankungen.

ONLINE BEWERBEN!

www.ooeg.at/karriere



